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COUVERT

Focaccia e torrada de Pão Sírio, babaganoush e coalhada seca de azeitonas

Salada da casa

PRATO PRINCIPAL
Truta Salmonda com

crocante de ervas, arroz
Piagüí com amêndoas

laminadas

SALADA

Polenta cremosa com gorgonzola gratinada com queijo lobato e

crispy de couve

ENTRADA

e s c o l h a  uma  d a s  o p ç õ e s  a b a i x o

SOBREMESA
Frutas da estação 

Brownie de chocolate com creme inglês 
Pavlova com creme crítrico e frutas vermelhas 

Releitura da carne de
lata com arroz Piagüí

e pinhão

Sorrentino de abóbora e
carne seca ao molho

branco gratinado com
queijo lobato  

M E N U  P O R  P E S S O A  R $  2 5 0
M E N U  P O R  P E S S O A  H A R M O N I Z A D O  R $  3 3 0

Cordeiro em baixa temperatura,
com risoto de açafrão da terra
ao perfume de noz moscada e

pesto de hortelã

Texturas da Horta: purê de batata
doce roxa, cenouras glaciadas,

abóbora cabotiá assada e fundo
de alcachofra grelhado


